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SMILDE BAKERY

Bij Smilde Bakery draait alles om het creéren van momenten die het
leven lekkerder en gezelliger maken. Of het nu gaat om een hartige
snack of een zoete traktatie: wij bieden producten die passen bij elk
verwenmoment. Toegankelijk, smaakvol en altijd van constante kwaliteit.
We spelen in op trends en ontwikkelen oplossingen die aansluiten bij de
behoeften van onze klanten en hun consumenten.

Als familiebedrijf sinds 1863 hebben we geleerd dat de bakkerijwereld
altijd in beweging is. Nieuwe eisen en uitdagingen horen daarbij.

Door mee te bewegen, van slagerij naar vetsmelterij en van koelvers
naar bakkerij, hebben we ons steeds opnieuw ontwikkeld. Met vallen en
opstaan, door te leren en te vernieuwen. Want wie beweegt, blijft.

Die mentaliteit vormt de basis van alles wat we doen. We maken
verandering haalbaar, betaalbaar en schaalbaar. We staan naast onze
klanten en helpen hen grip te houden op groei, met oplossingen die
verder gaan dan alleen producten.

Waarom kiezen voor Smilde Bakery?

e Meer dan 160 jaar vakmanschap: Een rijke historie die
kwaliteit en expertise garandeert.

¢ Constante kwaliteit: We streven naar de beste
kwaliteit en willen dat behouden.

¢ Inspiratie en ondersteuning: We bieden volop
inspiratie en ondersteuning om je te helpen het beste uit onze
producten te halen.

¢ Innovatie en proactieve productverbetering: Altijd op zoek naar
nieuwe manieren om onze producten en diensten te verbeteren.

Samen groeien

We geloven dat echte vooruitgang ontstaat wanneer je samenwerkt,
ideeén deelt en elkaar inspireert. Met onze expertise en de visie van onze
klanten en partners blijven we innoveren en nieuwe kansen benutten.

Zo groeien we samen mee met de markt en zorgen we ervoor dat we

klaar zijn voor de toekomst. Want één ding weten we zeker: wie beweegt,
blijft.

“VOORUITGANG ONTSTAAT
WANNEER JE SAMEN WERKT,
LEERT EN INNOVEERT.

Z0 BLIJVEN WE IN BEWEGING.
WIE BEWEEGT, BLIJFT.”



SAUCIJZENBROODJES

Saucijzenbroodjes behoren tot de populairste snacks binnen de foodservice.
Hun veelzijdigheid en toegankelijkheid maken ze een favoriet bij een breed
publiek. Of je nu kiest voor de klassieke variant of een innovatieve twist
zoekt, wij bieden een uitgebreid assortiment dat aansluit bij de wensen

van iedere klant.

“DE SNAGKS KUNNEN GEMAKKELIJK
IN TWEEEN, DRIEEN OF VIEREN GESNEDEN
WORDEN VOOR BlJ DE BORREL.”



11514 iﬁ%%

SAUCIJZENBROODJE
MARGARINE GEBAKKEN XL

& 111 gram

() 24 stuks per doos
%42 60 minuten

170°C

ey 180°C / 14 minuten

11293 %%

SAUCIJZENBROODJE
MARGARINE HALAL

& 114 gram

@ 45 stuks per doos
%22 60 minuten

240°C

& 180°C / 30 minuten

<>
11739 %ﬁ%

SAUCIJZENBROODJE
MARGARINE EN ROOMBOTER

(ﬁ 130 gram

@ 60 stuks per doos
%2? 60 minuten

240°C

180°C / 30 minuten

61467 %%

SAUCIJZENBROODJE
MARGARINE

(ﬁ 104 gram
@ 96 stuks per doos
%4 60 minuten

ey 180°C / 30 minuten

<>
11947 % &8
SAUCIJZENBROODJE

ROOMBOTER RUNDVLEES

& 111 gram

@ 50 stuks per doos
%45 60 minuten

240°C

te 180°C / 30 minuten

61851 %%

SAUCIJZENBROODJE
MARGARINE XL

& 130 gram

@ 80 stuks per doos
%2: 60 minuten

240°C

ey 180°C / 30 minuten




BEEMSTER KAASSNACKS
De rijke, romige smaak van Beemster kaas maakt ons assortiment kaassnacks

BEEMSTEW tot een klassieker waar iedereen blij van wordt. Samen met Beemster werken
PO DOV (Eelesi wij continu aan de ontwikkeling van ons assortiment.

11734 ;‘%%

BEEMSTER KAASBROODJE
MARGARINE MET BEENHAM

11700

BEEMSTER KAASBROODJE
GEBAKKEN

& 91 gram
@ 22 stuks per doos
%'4? 60 minuten

& 125 gram

@ 40 stuks per doos
%: 60 minuten

240°C

y 180°C / 30 minuten

VEGA . VEGA
11472 %%M 11777 t!lﬂ N7

& 170°C / 14 minuten

BEEMSTER KAASBROODJE BEEMSTER
MARGARINE VEGA KAASSTENGEL

& 132 gram & 78 gram

@ 40 stuks per doos @ 50 stuks per doos

220°C

%& 60 minuten
175°C / 16 minuten

o 180°C / 30 minuten

VEGA
1002473 % % \'7}

BEEMSTER
BUN

ﬂ 96 gram
@ 40 stuks per doos
%¢ 0 minuten

e 170°C / 14 minuten

BEEMSTER KAASSNACGKS

L



Als voedselleverancier begrijpen we hoe belangrijk het is
om de behoeften en vereisten van verschillende culturen en
religies te respecteren. Daarom werken wij samen met Halal
Audit Company, een onafhankelijk inspectiebureau op het
gebied van Halal en voedselveiligheid, die garandeert dat
zowel onze foodserviceklanten als de eindconsument erop
kunnen vertrouwen dat onze producten volledig voldoen aan
alle halalvoorschriften. Onder verschillende categorieén
vind je producten die voorzien zijn van het Halal-logo.




GENERATIES

MENTAAL GEMAK: houdplaat maken het werk voor personeel een stuk
GEZONDHEID EN DUURZAAMHEID eenvoudiger. Zo blijft de bediening soepel draaien,
De Gemaksgeneraties zoeken toegankelijke, herken- ongeacht schaarste of wisselingen in het team.

bare concepten tegen betaalbare prijzen, zodat buiten
de deur eten haalbaar blijft. Een belangrijk aspect van

mentaal gemak is het toegankelijk maken van gezond- DE VIJF ELEMENTEN
heid. Consumenten willen gezonder eten, maar ervaren VAN (MENTAAL) GEMAK
vaak mentale belasting en gejaagdheid. Ze zoeken Consumenten zoeken mentaal gemak:
oplossingen om zonder moeite een gezonde, een oplossing voor hun gejaagde leven.
aantrekkelijke en lekkere maaltijd op tafel te zetten. :'(@ -)_)>>

ary
Ook duurzaamheid valt onder mentaal gemak. TIJDBESPARING VERSIMPELING
Consumenten verwachten dat overheden en voedings- Y/
middelen bedrijven duurzame keuzes eenvoudig en Eé A
vanzelfsprekend maken, zodat zij hier minder over GEDOE BESPAREN GEZOND STRESSVERMINDERING
hoeven na te denken. MINDER MOEITE BEREIKBAAR ZEKERHEIDSGARANTIE

Daarnaast zoeken bedrijven binnen de foodservice
steeds vaker naar efficiéntie op de werkvloer. Ge-
bruiksvriendelijke, tijdbesparende én hufterproof
producten helpen ondernemers om met minder han-
delingen dezelfde kwaliteit te leveren. Producten die
geschikt zijn voor ieder bakprogramma, bestand zijn
tegen drukte én moeiteloos door kunnen op de warm-

BABY BOOMER GENERATION X GENERATION MILENIAL GENERATION Z
1946 - 1964 1965 - 1976 1977 - 1995 1996 - 2010




OPLOSSINGEN BINNEN-ZQETE EN HARTIGE SNACKS DANKZIJ ONZE’JﬁRENLANGE S
EXPERTISE, FLEXHELE PRODUC.TIE EN' ISIEBGAAND MARKTINZICHT HELPEN WE

FOODSERVICE PARTNERS OM UNIEKE;:ONDERSCI
DIE ECHT WAARDEJOEVOEG‘I’-.‘

- .f

~ SMILDE BAKERY:
JOUW PRIVATE LABEL
PARTNER VOOR GROEI,
INNOVATIE EN ONDERSCHEID.

"M_A-ATWERKPRODU'CTEN

DE PRODUCTEN TE LANCEREN
HET SCHAP ”

g

Heb je specifieke wensen of een u-h'i;ek'. '_
concept in gedachten? Wij ontwikkelén :
maatwerkproducten.die voIIedi'g aansiluiten bij jouw '
eisen. Van receptuur en vorm tot smaak en -
uitstraling. . =

Zie je nietrdirect wat je zoekt? We co creéren het
graag. Altijd met oog voor haalbaarheid,
betaalbaarheid en schaalbaarheid, zodat jouw idee
écht werkt in de praktijk.



BROODDEEG
Onze brooddeegproducten bieden de perfecte balans: minder vet, geen kruimels, maar boordevol

smaak. De snacks zijn eenvoudig te bereiden en een ideale snack voor onderweg. Perfect voor
een snelle hap of als smakelijke toevoeging aan je menu.

1002870 % %

1002473 -
BEEMSTER BUN KIP CAJUN BUN

& 96 gram & 96 gram

@ 40 stuks per doos @ 40 stuks per doos
%’5 0 minuten %4 60 minuten

180°C
&) 170°C / 9 minuten

240°C
& 170°C / 14 minuten

10 :
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De vraag naar snelle, hoogwaardige fastfoodoplossingen blijft All in one convenience
groeien. Daarom introduceren wij een hamburger bun die direct het BLK gecertificeerd
verschil maakt. Krokant en echt brooddeeg, luchtig, goudbruin én Hybride / lagere CO: footprint
bi d ¢ ¢ One-hand eating

innen een paar seconden op te warmen voor een extra Geen kruimels
versbeleving. Perfect voor ondernemers die zonder gedoe willen Circa 3 uur warm te houden
inspelen op piekmomenten, volumes willen draaien en een moderne op de warmhoudplaat
fastfoodlook & feel zoeken. + 250 kcal

Bewezen concept binnen retail
Geschikt voor elke oven,
inclusief turbochef

Kortom: een veelzijdige, direct inzetbare bun die kwaliteit,
snelheid en een premium uitstraling combineert.

PETROL | TREINSTATION | AIRPORT | CATERING | FESTIVAL | EVENT | SPORTKANTINE | INSTELLINGEN

1



GEBAKKEN SNACKS

Onze voorgebakken snacks bieden maximaal tijdbesparing: simpelweg ontdooien en kort afbakken.
Zo lever je altijd een product met constante kwaliteit en ideaal gebruiksgemak in elke drukke
foodservice-omgeving. Perfect om snel in te spelen op on-the-go momenten: van lunchrush tot

tussendoortje.




11514 %%

SAUCIJZENBRODJE MARGARINE
GEBAKKEN XL (GEBAKKEN)

) 24 stuks per doos
%5 60 minuten
200°C

© 170°C / 14 minuten

#iD

11700

BEEMSTER KAASBROODJE
(GEBAKKEN)

BEEMSTER'

PREMIUM DUTCH CHEESE

@ 22 stuks per doos
%45 60 minuten

200°C
y 170°C / 14 minuten

11291 %%

E‘&EMFLSIIER MINI BEEMSTER KAASBROODJE
(GEBAKKEN)

@ 40 stuks per doos
%22 60 minuten

y 170°C / 14 minuten

D

11721

APPELFLAP
(GEBAKKEN)

) 24 stuks per doos
% 60 minuten

200°C

y 170°C / 14 minuten

#iD

1004341

HAMBURGER BUN
(GEBAKKEN)

i) 109 gram
@ 54 stuks per doos
%45 240 minuten

5 165°C / 18 minuten




HARTIGE BROODJES DIVERS
Ons assortiment hartige snacks biedt voor ieder wat wils, van het klassieke frikandelbroodje tot
een basis pizzabodem. Het ideale gemak voor foodprofessionals die kwaliteit en snelheid

willen combineren!

11772

#iD

FRIKANDELBROODJE
MARGARINE SPECIAAL XL

& 170 gram

@ 42 stuks per doos
%45 60 minuten
240°C

& 180°C / 30 minuten

11774

FRIKANDELBROODJE
MARGARINE HALAL

& 169 gram

@ 42 stuks per doos
%2: 60 minuten

240°C

185°C / 28 minuten

11014

0
‘ 220°C

FRIKANDELBROODJE
MARGARINE

ﬂ 134 gram

@ 36 stuks per doos
%2 60 minuten

240°C

& 180°C / 30 minuten

11717

KROKETBROODJE
MARGARINE

& 140 gram

@ 40 stuks per does
%2? 60 minuten

240°C

180°C / 30 minuten

69145

PIZZABODEM
MET TOMATENSAL.QCM

@ 25 stuks per doos
%¢ 6 inute‘
22

& 220°C/ 4-6 Tten

24 stuks per doos
60 minuten -

«

220°C / 4-6unin T
-

LY
1004200 " 3’%@; %

KIPSTICKBR&DJE
=

&) 135 gram

@ 48 stuks per doos

%‘é 60 minuten

e 180°C / 30 minuten

11486
KAASBROODJE
MARGARINE X
&104gram gy | . Y
b -

@ 80 stuks per doos 2 o
%ﬁ 60 minuten - »
54 240°C )

3y 180°C / 30 minuten -







DE VEGETARISCHE SLAGER

Wist je dat maar liefst 89% van de vegetarische gerechten wordt gegeten door

niet-vegetariérs? De vraag naar vegetarische en vegan opties groeit enorm.

Met het vegetarisch vieesch van De Vegetarische Slager bied je jouw gasten

een breed scala aan heerlijke snacks, zoals satébroodjes, frikandelbroodjes en
b -n:nmmr.n: SLAGER" saucijzenbroodjes. Dankzij de smaak en structuur hoeven ze niets te missen.

Gy e e L
Evra e arta gl
AR

—— e e T e S
i v g e —

DE VEGETARISCHE SLAGER

16



1003510 % A VEGAN

DE VEGETARISCHE SLAGER
SAUCIJZENBROODJE

1003731 %% %

ﬂ 105 gram

@ 30 stuks per doos
%’5 60 minuten

240°C

y 180°C / 30 minuten

DE VEGETARISCHE SLAGER
EMPANADA

& 112 gram

) 20 stuks per doos
2% 60 minuten

240°C

5 180°C / 30 minuten

1003732 ;S% % VEGAN

DE VEGETARISCHE SLAGER
SATEBROODJE

fi‘; 102 gram

) 24 stuks per doos
%¢ 60 minuten
240°C

180°C / 30 minuten

17
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INNOVA

GROEI IN DE
SNACKGATEGORIE



SMILDE BAKERY STIMULEERT GROEI IN DE
SNACKCATEGORIE DOOR SAMENWERKING EN
INNOVATIE. MET VIER STRATEGISCHE PIJLERS
- LEKKER DUURZAAM, GEZONDER GENIETEN,
BEHOUD & CORE, EN LEKKER GENIETEN -
ONTWIKKELEN WE NIEUWE PRODUCTEN EN
VERSTERKEN WE PRODUCTLIJNEN.
DAARNAAST BIEDT SMILDE BAKERY
MOGELIJKHEDEN VOOR PRIVATE LABEL
PRODUCTEN, WAARMEE WE SAMEN MET
PARTNERS UNIEKE SNACKS CREEREN.

LEKKER DUURZAAM

Smilde Bakery streeft naar duurzaam-

heid zonder in te leveren op smaak. Initiatieven
zoals hybride snacks, vega- en veganopties, en
circulaire oplossingen helpen de footprint van
producten te verkleinen. Minder viees, meer
plantaardige alternatieven en slimme verpakkingen
dragen bij aan klimaatdoelen én
consumententevredenheid.

GEZONDER GENIETEN

Onze kernproducten, zoals de geliefde kaasstengel,
blijven essentieel in ons assortiment. Smilde Bakery
investeert in behoud van kwaliteit én in producten
die betaalbaar, schaalbaar en betrouwbaar zijn.
Door te blijven verbeteren en meebewegen met de
behoeften van de markt zorgen we ervoor dat onze
core range hufterproof, toekomstbestendig en
geschikt is voor iedere bakomgeving.

BEHOUD & CORE

Onze kernproducten, zoals de geliefde kaasstengel,
blijven essentieel. Smilde Bakery investeert in
behoud van kwaliteit en versterking van het
bestaande assortiment.

LEKKER GENIETEN

We blijven verrassen met nieuwe smaken en lange
termijnconcepten. Van creatieve twists op bekende
snacks tot innovatieve ideeén voor private
labelpartners: smaak en kwaliteit staan altijd
centraal. Want soms wil je gewoon even lekker
genieten.

19
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BOREKS

Ontdek boérek, de smakelijke snack uit
het Midden-Oosten die een van de
hardst groeiende snacks binnen retail in
Nederland is. Bérek combineert krokant
filodeeg met heerlijke vullingen en is
perfect als tussendoortje of onderdeel
van een smakelijke lunch.

1003221 i% % %

BOREK SPINAZIE-FETA

& 108 gram

= ) 60 stuks per doos
HAAL ’%ﬁ 15 minuten

240°C
185°C / 30 minuten

1003220 % %

BOREK KIP

—1 (ﬂ 108 gram

L‘i > ' ) 60 stuks per doos
HAAL %4 15 minuten

240°C
185°C / 30 minuten

D
1003873 \'7

MINI BOREK SPINAZIE-FETA

’ & 32 gram

> @ 130 stuks per doos
e % 15 minuten

240°C

185°C / 30 minuten

21



ZOETE SNACKS

Wij bieden een uitgebreid assortiment heerlijke zoete snacks aan: van ambachtelijke appelflappen tot
smaakvolle amandelbroodjes. De snacks hoef je alleen nog af te bakken om een onweerstaanbare
versbeleving te creéren. Voeg deze heerlijkheden toe aan jouw assortiment; zodat klanten kunnen
genieten van een smakelijk moment.

61817 %%%

APPELFLAP
MARGARINE GESTOKEN

& 138 gram

) 40 stuks per doos
i 240°C

180°C / 30 minuten

11829 %%%

APPELFLAP
MARGARINE GEVOUWEN

& 138 gram

@ 40 stuks per doos
240°C

180°C / 30 minuten

12901 %%%

KERSENHOEF
MARGARINE

& 118 gram

@ 32 stuks per doos
240°C
y 180°C / 30 minuten

<>
1280 &g

OUWE TAART APPELTAARTJE
ROOMBOTER

& 117 gram

@ 40 stuks per doos
%] 200°C

Cey 180°C / 10 minuten

ZOETE SNACKS

<>
11820 ?%i X8
GEVULDE KOEK
ROOMBOTER
[(i\ 96 gram
@ 48 stuks per doos
220°C
190°C / 12 minuten

<>
1003105 3?%?2 &8

GEVULDE KOEK
ZONNEBLOEM ROOMBOTER

& 100 gram
@ 48 stuks per doos

240°C
t&) 185°C / 13 minuten

11720 %%

APPELFLAP
GEBAKKEN

& 114 gram
@ 24 stuks per doos
%¢ 60 minuten




“OM SUIKERKRISTAL TE BEHOUDEN, IS HET
“ADVIES OM DE GESUIKERDE PRODUCTEN
BEVROREN TE BAKKEN. ALS ONTDOOIEN
TOCH WENSELIJK IS, DAN NIET LANGER
DAN EEN HALF UUR VOORDAT JE HET
PRODUCT GAAT BAKKEN.”

23



HOE MEER KOEKEN
ER WORDEN VERKOCHT,
HOE GROTER DE IMPACT!

24



TJOEHOE!

Slory

Pi€S

IN EEN WERELD WAARIN SOCIAAL ISOLEMENT EEN GROEIEND PROBLEEM IS, ZORGT STORY
PIES VOOR VERBINDING. STORY PIES VRAAGT AANDACHT VOOR DIT MAATSCHAPPELIJKE
VRAAGSTUK EN STIMULEERT POSITIEVE VERANDERING DOOR PRODUCTEN TE KOPPELEN AAN
GOEDE DOELEN DIE IEDER EEN UNIEK VERHAAL VERTELLEN. SMILDE BAKERY IS TROTS OM
HIERAAN BIJ TE DRAGEN DOOR MET ONZE EXPERTISE TE HELPEN BIlJ HET ONTWIKKELEN VAN
DEZE BIJZONDERE PRODUCTEN DIE VERBINDING EN BETROKKENHEID CREEREN.

OUWE TAART APPELTAARTJE

Met onze ouwe taart appeltaartje zetten we ons in
tegen eenzaamheid onder ouderen. Per verkocht
taartje doneren we een deel aan Stichting Met je hart,
die zich inzet om sociaal isolement te verzachten
door ontmoetingen in lokale horeca te organiseren.
Dus hoe meer smaakvolle taarten we verkopen,
hoe meer zinvolle ontmoetingen we mogelijk
maken! Een goed gevoel voor het goede doel -

en een perfecte aanhaker bij de landelijke

Week Tegen Eenzaamheid.

DE ZONNEBLOEM GEVULDE KOEK

In samenwerking met Nationale Vereniging

de Zonnebloem presenteren wij met trots de
Zonnebloem Gevulde Koek - de meest toegankelijke
koek van Nederland. Deze geliefde lekkernij krijgt
nu nég meer betekenis, want bij elke verkochte
koek gaat een deel van de opbrengst naar

de Nationale Vereniging de Zonnebloem.

Zo dragen we direct bij aan hun inzet voor toeganke-
lijkheid en sociale verbinding voor mensen met een
fysieke beperking in Nederland. Hoe meer koeken
er worden verkocht, hoe groter de impact!

Een prachtig initiatief dat o.a. perfect aansluit

bij de landelijke Week van de Toegankelijkheid.

WIL JIJ OOK IMPACT MAKEN? NEEM HET OUWE
TAART APPELTAARTJE OF DE ZONNEBLOEM
GEVULDE KOEK OP IN JOUW ASSORTIMENT

EN DRAAG BlJ AAN MOOIE INITIATIEVEN.

25



a 11891 i%%

' TJg/ ) 4x25kg

E 64 dozen per pallet

i
11893 i;%; &8

-

o, !’
SR (D 4x2,5kg

#ﬁjﬁ E 64 dozen per pallet

KORSTARTIKELEN ZOET

<>
11447 &

BLADERDEEGROLLETJE
ROOMBOTER 14,3 CM GESUIKERD

1 14,3 centimeter
@ 72 stuks per doos

<
12452 &)
KORSTSCHELP 8,5 CM
ROOMBOTER KARTEL GECOAT
1 8,5 centimeter
@ 81 stuks per doos
12450 &2

KORSTSCHELP 8,5 CM
ROOMBOTER KARTEL ONGECOAT

1 8,5 centimeter
@ 81 stuks per doos

<>
12455 &e

KORSTSCHELP 8,5 CM
ROOMBOTER GLAD GECOAT

1 8,5 centimeter
@ 135 stuks per doos




1002844

1 8,3 centimeter
@ 60 stuks per doos

11399

& 23 gram
@ 120 stuks per doos

11401 %

ﬂ 46 gram
@ 60 stuks per doos

HAZELNOOTSCHUIM

11201

HAZELNOOTSCHUIMPLAK
TURKO 6,5 CM

1 6,5 centimeter
@ 320 stuks per doos

60413

HAZELNOOTSCHUIMPLAK
TURKO 7 CM

Ty 7 centimeter
@ 336 stuks per doos

60301

HAZELNOOTSCHUIMPLAK
TURKO 6 CM CHOCOLADE GECOAT

™ 6 centimeter
@ 320 stuks per doos

63500

& @ 3250 gram per doos

SOEZEN

SLOFFEN

<>
11720 &8

PARIJSE SOES
ROOMBOTER 10 CM

1 10 centimeter
@ 72 stuks per doos

<>
11284 ;g% &8

ZACHTE SOES
ROOMBOTER 9 CM

oy 9 centimeter
@ 75 stuks per doos

<>
90047 5’?% &8

MINI
BERLINERBOL 5 CM

5 centimeter
@ 75 stuks per doos

<>
8250 % &8

™ 5 centimeter
@ 172 stuks per doos

41690 &8

™ 9 centimeter
@ 210 stuks per doos

845 e

MINI SLOF ROOMBOTER
GELE ROOM EN AMANDELSPIJS
10,5CM X 4,5 CM

1 10,5 x 4,5 centimeter
@ 70 stuks per doos

64710

& @ 4000 gram per doos

27
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OPEN VLAAIEN

Onze veelzijdige open vlaaibodems zijn gemaakt van mals gistdeeg en gevuld met een stevige en
smeuige gele room met een volle vanillesmaak. De bodems zijn ideaal voor het creéren van heerlijke
creaties zoals appelkruimelvlaai, kersenvlaai of skivlaai, waarbij de mogelijkheden eindeloos zijn.
Verkrijgbaar in allerlei formaten, van stuksgebak tot hele taarten, en zelfs in hartenvorm voor
speciale dagen zoals Valentijnsdag, Moederdag of Vaderdag. Maak elk moment speciaal met

\een smaakvolle traktatie.

~
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9

e

OPEN VLAAI
9CM

9 centimeter
@ 80 stuks per doos

11

OPEN VLAAI
11 CM

™ 11 centimeter
@ 80 stuks per doos

18

OPEN VLAAI
18 CM

™ 18 centimeter
@ 18 stuks per doos

20

OPEN VLAAI
20 CMm

20 centimeter
@ 18 stuks per doos

22

OPEN VLAAI
22 CM

22 centimeter
@ 18 stuks per doos

24

e

OPEN VLAAI
24 CMm

™ 24 centimeter
@ 9 stuks per doos

27

2

OPEN VLAAI
27 CM

™ 27 centimeter
@ 9 stuks per doos

28

OPEN VLAAI
28 CM

™ 28 centimeter
@ 9 stuks per doos

10

OPEN VLAAI KARTEL
10 CM

1 10 centimeter
@ 45 stuks per doos

36

MINI OPEN HARTENVLAAI

10 CM

3 10 centimeter
@ 40 stuks per doos

38

OPEN HARTENVLAAI
22 CM

22 centimeter
@ 7 stuks per doos




OPEN VLAAIEN
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VLAAIEN

Laat je verrassen door onze kant-en-klare
vlaaien, klaar om als gehele vlaai of in
punten aan te bieden. Elke vlaai is
ambachtelijk bereid met hoogwaardige
ingrediénten en biedt een keur aan
smaken, zoals appelkruimelvlaai, rijstevlaai,
kersenvlaai en abrikozenvlaai. Maak je
keuze uit verschillende maten en zorg
voor een mooie afwerking met een rozet
slagroom of een vleugje poedersuiker.

45

GRS
3 11 centimeter
@ 40 stuks per doos
255

P15 e
3 11 centimeter
@ 40 stuks per doos
253

e

a“- -

11 centimeter
@ 40 stuks per doos

252

3 11 centimeter
@ 40 stuks per doos
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193

APPELVLAAI RASTER
11 CM

™ 11 centimeter
@ 40 stuks per doos

68

KERSENVLAAI RASTER
9CM

™ 9 centimeter
@ 40 stuks per doos

63

KERSENVLAAI RASTER
11 CM

3 11 centimeter
@ 40 stuks per doos

118

ABRIKOZENVLAAI RASTER
9 CM

9 centimeter
@ 40 stuks per doos

113

g2

ABRIKOZENVLAAI RASTER
11CM

™ 11 centimeter
@ 40 stuks per doos

67

KERSENVLAAI
RASTER 22 CM

22 centimeter
@ 12 stuks per doos

117

ABRIKOZENVLAAI
RASTER 22 CM

™ 22 centimeter
@ 12 stuks per doos

000600

76

KERSENVLAAI
RASTER 27 CM

™ 27 centimeter
@ 6 stuks per doos

126

ABRIKOZENVLAAI
RASTER 27 CM

27 centimeter
@ 6 stuks per doos

259

APPELKRUIMELVLAAI
22 CM

22 centimeter
@ 14 stuks per doos

258

APPELKRUIMELVLAAI
27 CMm

™ 27 centimeter
@ 7 stuks per doos

170

RIJSTEVLAAI
22 CM

22 centimeter
@ 12 stuks per doos

161

RIJSTEVLAAI
27 CM

™ 27 centimeter
@ 6 stuks per doos
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SINDS 1928

SEIZOENSBANKET
Voor je het weet staan de feestdagen voor
de deur en dat betekent dat het tijd is voor

de lekkerste tradities! December brengt ons
niet alleen gezelligheid en cadeautjes,

maar ook het heerlijkste seizoensbanket.
Geleverd als ambient product in een
stijlvolle doos van Van Welzen.




<>
780005 ?f% XE

ROOMBOTER
AMANDELSPECULAASSTAAF

& 225 gram
) 20 stuks per doos

764005
ROOMBOTER KERST
AMANDELKRANS

& 500 gram
@ 10 stuks per doos

<>
708009 i%é &8

ROOMBOTER
AMANDELSTAAF

& 250 gram
) 20 stuks per doos

712006
ROOMBOTER
AMANDELLETTER S

& 500 gram
@ 10 stuks per doos

752002
ROOMBOTER KERST
AMANDELSTAAF

& 250 gram
) 20 stuks per doos

SEIZOENSBANKET
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INSPIREREN, INNOVEREN EN INVESTEREN

We volgen de markttrends op de voet en werken
ondernemend en professioneel aan vernieuwende
halffabricaten en bake-off snacks. Onze producten
zorgen voor gebruiksgemak en waardevolle
tijdwinst voor onze klanten.

EIGEN PRODUCTIE, HOGE KWALITEIT

Onze producten worden ontwikkeld en
geproduceerd in onze eigen fabrieken in Edam en
Bolsward, die volledig voldoen aan de nieuwste
voedselveiligheidseisen. In Edam specialiseren
we ons in saucijzenbroodjes en kaassnacks,
terwijl Bolsward zich richt op vlaaien,

gevulde koeken en de ouwe taart.

BAKERY LAB

Het kloppende hart van onze innovatie is het
Bakery Lab. Hier werken traditioneel opgeleide
bakkers en deskundige levensmiddelentechnologen
samen aan nieuwe technologieén en ingrediénten.
Dit is dé plek waar onze producten en concepten
worden ontwikkeld en geoptimaliseerd, altijd met
het hoogste niveau van vakmanschap.

Kies voor Smilde Bakery en ervaar waar traditie
en innovatie samenkomen voor jouw smaakvolle
bake-off snacks.




PDruve

WE BAKE IT,
YOU MAKE IT.

Meer informatie of bestellen?
Neem contact op met jouw
accountmanager of contact ons via:

X info@smildebakery.com
{ 0299 372 856

www.pruve.nl

2026-2027



