
Laat je inspireren!

Ingrediënten: 

•	 3 Mini Kroketjes Spinazie-kaas 
•	 3 Mini Kroketjes Chorizo 
•	 5 Couscous Bites 
•	 3 Empanadillas Kip Piri Piri 
•	 5 Taquitos
•	 Aïoli 
•	 Piri Piri mayo 
•	 Mini mozzarellabolletjes
•	 Vijgen
•	 Rode druiven 
•	 Groentechips 
•	 Gesneden spinata 
•	 Gesneden runderrookvlees 
•	 Olijventapenade
•	 Gevulde peppadews 

Bereidingswijze:

1.	� Frituur de Empanadillas, Mini Kroketjes en Couscous Bites  
3-4 minuten op 175 graden.

2.	� Frituur de Taquitos ca. 3 minuten op 175 graden.

3.	� Serveer alles mooi op een plank, gegarneerd met de overige 
ingrediënten.

MEDITERRANE borrelplank

Verwen je gasten met een schitterende borrelplank met vleeswaren, kazen, vruchten en smaken van 
landen rond de Middellandse zee. De Mini Kroketjes Spinazie-kaas en Chorizo passen hier perfect bij. De 
plank maak je helemaal af met de Couscous Bites en de Empanadilla Kip Piri Piri.


